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_____________________ N __________________

На  N_​______________ от __________________
Справка 

по итогам тематического инспектирования организации питания в общеобразовательных учреждениях Центрального и Заводского районов.
На основании плана работы и в соответствие с приказом № 337 от 31.03.2016г. было проведено тематическое инспектирование организации горячего питания в общеобразовательных учреждениях Центрального и Заводского районов. Проверка осуществлялась в МБОУ «Средняя общеобразовательная школа № 22», МБОУ «Основная общеобразовательная школа № 33», МБОУ «Средняя общеобразовательная школа № 2», МБНОУ «Гимназия №70». 
Во время проведения проверки изучалось выполнение СанПиН № 2.4.5. – 2409/08 от 23.07.2008г., санитарно-гигиеническое состояние пищеблока, наличие нормативно-правовых актов, регулирующих процесс организации школьного питания, соблюдение техники безопасности при работе на пищеблоке, соблюдение технологий приготовления и раздачи пищи, процент охвата горячим питанием, работа образовательного учреждения по формированию культуры здорового питания и здорового образа жизни и т.д.

        Во всех проверенных учреждениях на пищеблоках имеются: СанПиН № 2.4.5.-2409-08 от 23.07.2008г., договор с МБУ «Комбинат питания», в соответствии с которым производится поставка продукции, цикличное меню, разработанное технологами комбинат питания. На каждого работника пищеблока имеются должностные инструкции, с которыми они ознакомлены.                     Транспортировка пищевых продуктов производится специальным транспортом МБУ «Комбинат питания». Пищевые продукты, поступающие в учреждения, имеют сертификат соответствия, удостоверения качества.

        В МБОУ «Средняя общеобразовательная школа №22» на сегодняшний день обучается 597 учащихся, горячим питанием охвачено 401 человек, что составляет 67%. Процент охвата питанием является низким. Невысокий процент отчасти может быть объяснен тем, что в столовой всего 90 посадочных мест, учреждение работает в две смены, добиться более высокого процента охвата горячим питанием вполне возможно.
           Несмотря на рекомендации комитета образования и науки в общешкольный план работы образовательного учреждения не введен раздел по формированию культуры здорового питания. В образовательном учреждении разработаны Положение об организации питания, Положение о бракеражной комиссии (приказ №324 от 01.12.2014), изданы приказы о назначении ответственного за питание (№202 от 29.08.2014), о бракеражной комиссии. Вопрос организации питания рассматривается на совещаниях при директоре, родительских собраниях по классам (протоколы предоставлены.), стоит на внутришкольном контроле, но, к сожалению, только в один раз в апреле 2016г. Формирование культуры здорового питания ведется через проведение лектория для родителей, проведение бесед и классных часов с учащимися, конкурсов (конкурс «Пишем кулинарную книгу»).
    МБОУ «СОШ № 22» проводится анкетирование учащихся. По результатам анкетирования принято решение об уплотнении режима питания учащихся, приобретении дополнительного количества посуды, так как учащиеся старших классов отметили в анкетах, что хотели бы питаться пораньше (на третьей перемене). В образовательном учреждении ведется внутренний мониторинг охвата учащихся горячим питанием по классам ( в районе так же ведется мониторинг охвата детей горячим питание между образовательными учреждениями Заводского района), материалы анализируются и рассматриваются на совещаниях классных руководителей. Рекомендовано: сводную таблицу по результатам ежемесячного мониторинга вывешивать в учительской для всеобщего обозрения, разработать механизм поощрения классных руководителей, дающих высокий процент охвата детей горячим питанием.
      На момент проверки санитарно-гигиенического состояния пищеблока установлено: количество обучающихся 608 человек, в том числе дети из многодетных семей 32 человек, опекаемые 17 человек, малообеспеченные 48 человек. Заявки на питание подаются своевременно, но частично составлены не по форме требований «Положения об организации горячего питания в муниципальном общеобразовательном учреждении».

Обеденный зал столовой имеет 70 посадочных мест.  При входе в столовую установлено 4 раковины для мытья рук, бумажные полотенца, мыло с дозатором имеется.

        В обеденном зале  на информационном стенде расположена вся необходимая информация,  дневное меню и меню для льготного питания  с указанием выхода блюд, цен и калорийности. Меню утверждено директором образовательного учреждения, заверено зав. производством и ответственным за питание. Цены указаны  в соответствии с прейскурантом цен, нарушения не выявлены. Блюда приготовлены в соответствии с технологической картой.

        Произведено контрольное взвешивание готовых блюд, где установлено: - колбаса отварная «Переменка» выход100гр, фактический  вес соответствует нормативному.

- говядина отварная  выход 50 гр, фактический вес 5 порций составил 247 гр (отклонения допустимы). При контрольном взвешивании готовых блюд отклонений выхода согласно меню не выявлено.

        Выдача готовой продукции осуществляется после снятия пробы, оценку качества блюд проводит бракеражная комиссия в составе 3 человек. Результаты бракеража регистрируются в «Журнале бракеража готовой кулинарной продукции». Приказ о создании бракеражной комиссии оформлен от 01.03.2016г, № 44, в составе  4 человек.

Журналы «Здоровья», журнал «Бракеража скоропортящегося сырья», журнал учета «Температурного режима в холодильном оборудовании» - заполняются своевременно.

В складском помещении для хранения пищевых продуктов температура 25оС, гигрометр для измерения влажности отсутствует, что не соответствует п.4.14 СанПиН 2.4.5.2409-08. Нарушаются условия хранения круп, овощей. Скоропортящиеся продукты хранятся в промаркированном холодильном оборудовании. Товарное соседство соблюдается в соответствии с маркировкой на холодильном оборудовании, разделены зоны хранения продуктов.

        Санитарное состояние пищеблока удовлетворительное. Столовая обеспечена  необходимым количеством кухонной посуды, разделочного инвентаря,  но недостаточно  стаканов на второй комплект (частично используют пластиковые стаканы), что не соответствует  п. 4.8.СанПиН 2.4.5. 2409-08.). Весь инвентарь и кухонная посуда промаркирована, маркировка соблюдается. Мытьё кухонной посуды осуществляется в односекционной ванне, что не соответствует п. 5.8СанПиНа 2.4.5. 2409-08.  Для мытья посуды, стаканов и столовых приборов установлено  3 раковины, что не соответствует п.5.10; п.5.11; п. 5.12СанПиН 2.4.5. 2409-08. На пищеблоке нет технической  возможности установить требуемое количество раковин  из-за ограниченной  площади. 

        Моющие и дезинфицирующие средства хранят в таре изготовителя в специально отведенном месте. В моечном  помещении вывешены инструкции   на моющие и дезинфицирующие средства. Имеются мерные  емкости для дозирования моющих и обеззараживающих средств.

        Персонал обеспечен специальной санитарной одеждой в количестве три комплекта на одного работника в целях регулярной её замены. Медосмотр и сан.минимум работниками пищеблока пройдены согласно графика  МБУ«Комбината питания». Суточные пробы имеются на все  готовые блюда, в соответствии с меню.

Последняя поверка весового оборудования на основании паспорта на весоизмерительное оборудование проводилась 18.03.15 года  (просрочен срок проведения очередной поверки).

        Питание льготных категорий учащихся  организуется за счет компенсационных выплат регионального и муниципального бюджетов. Численность обучающихся, получающих горячее питание, на момент проверки 19.04.2016г. в школе составила 336человек, в том числе: 32-многодетные, 48-малообеспеченные, 17-опекаемые, 202 - организованно по классам, 37 - по свободному меню. Буфетной продукцией (через раздачу) охвачено 32 человека. Процент охвата горячим питанием за 19.04.2016г. составил 56,3%. 
Процент охвата обучающихся горячим питанием согласно справкам, предоставленным директором ОУ, составил:

Заявки на питание учащихся подаются классными руководителями не своевременно.

19.04.2016г. при снятии остатков продуктов питания в школьной столовой у заведующей производством Пономаренко О.В. установлена недостача в сумме 784,05 руб.          

          На основании вышеизложенного рекомендовано:

1. Заменить ванну для мытья кухонной посуды на двухсекционную.

2. Создать условия для хранения продуктов в складском помещении, приобрести прибор для измерения влажности.

3. Обеспечить столовую образовательного учреждения необходимым количеством  стаканов, из расчёта не менее двух, на одно посадочное место, в целях соблюдения правил мытья и дезинфекции.

4. Своевременно подавать заявку на поверку весоизмерительного оборудования.

5. Своевременно подавать заявки на питание соответствующей формы,  с учетом требований «Положения об организации горячего питания».
6. Погасить недостачу в кассу МБУ ЦБ КОиН.
           В МБОУ «Основная общеобразовательная школа №33» обучается 742 учащихся. Горячим питанием охвачено 433 человека, что составляет 58%. Процент охвата очень низкий. Посадочных мест в столовой более 100, образовательное учреждение работает в две смены, питание организовано на 6 переменах (3+3), таким образом достижение высокого процента охвата детей горячим питанием является реальным. С целью увеличения процента охвата детей горячим питанием на сегодняшний день в образовательном учреждении проводится большая работа. 
Проводится ежемесячный мониторинг охвата детей горячим питанием между классами. С классных руководителей, показывающих очень низкий процент охвата, берется объяснительная с указанием причин отказа детей от питания и проделанной ими по этому поводу работы. Результаты мониторинга рассматриваются на совещаниях. Проводится анкетирование детей и родителей, по результатам анкет принимаются решения. В образовательном учреждении разработано Положение об организации питания, Положение о бракеражной комиссии (приказ №254/1 от 25.11.2014), изданы приказы о назначении ответственного за питание (№24/1 от 05.02.2016), о бракеражной комиссии. В школе разработана «Программа формирования экологической культуры, здоровья и безопасного образа жизни», в Программе имеется модуль «Культура здорового питания», который в качестве раздела введен в общешкольный план работы, имеется План мероприятий по формированию культуры здорового питания. Направление реализуется через проведение классных часов, кулинарных поединков между классами, кулинарных мастерских, мини-проектов, творческих работ, праздников, выставок-дегустаций, конкурсы рисунков и т.д. («Синьор-помидор», «В гостях у графинь Вишенок», праздник луковой слезинки…). Вопрос стоит на вшутришкольном контроле (сентябрь, январь), рассматривается на родительских собраниях (протоколы №1 от 25.09.2015, №2 от 18.10.2015). Учащиеся 1а, 1г работают по программе «Разговор о правильном питании».
            На момент проверки санитарно-гигиенического состояния пищеблока установлено: количество обучающихся 738 человек, в том числе дети из многодетных семей 31 человек, опекаемые 21 человек, малообеспеченные 61 человек. Заявки на питание подаются своевременно, но частично составлены не по  форме с учетом требований   «Положения об организации горячего питания в муниципальном общеобразовательном учреждении».

Обеденный зал столовой имеет 80 посадочных мест.  При входе в столовую установлено 3 раковины для мытья рук, мыла и бумажных или эл.полотенец нет.
          В обеденном зале  на информационном стенде расположена вся необходимая информация,  дневное меню и меню для льготного питания  с указанием выхода блюд, цен и калорийности. Меню утверждено директором образовательного учреждения, заверено зав. производством и ответственным за питание. Цены указаны в соответствии с прейскурантом цен, нарушения не выявлены. При проверке технологии приготовлении блюд,  в картофельном пюре «Антошка» имеются частично комочки не протертого картофеля (толкут вручную) т.к.протирочная машина не работает.
Произведено контрольное взвешивание готовых блюд, где установлено: 

- колбаса отварная «Переменка» выход 100гр, фактический вес соответствует выходу;

- булочка «Домашняя» выход 100гр,  фактический вес  8 штук составил 792 гр. (отклонения допустимы);

- зразы «Школьные» выход 80 гр,  фактический вес 5 порций соответствует выходу. 

          При контрольном взвешивании готовых блюд отклонений от норм выхода согласно меню не выявлено.

         Выдача готовой продукции осуществляется после снятия пробы, оценку качества блюд проводит бракеражная комиссия в составе 3 человек.  Результаты бракеража регистрируются в «Журнале бракеража готовой кулинарной продукции». Приказ о создании бракеражной комиссии оформлен от 30.03.2016г, № 82, комиссия в составе 5 человек.

           Журналы «Здоровья», журнал «Бракеража скоропортящегося сырья», журнал учета «Температурного режима в холодильном оборудовании» заполняются своевременно.

           В складском помещении для хранения пищевых  продуктов температура составляет  + 21градус,  гигрометр для измерения влажности отсутствует, что не соответствует п. 4.14 СанПиН 2.4.5.2409-08. Нарушаются условия хранения  овощей. Скоропортящиеся продукты хранятся в промаркированном холодильном оборудовании. Товарное соседство соблюдается в соответствии с маркировкой на холодильном оборудовании, разделены зоны хранения продуктов. 

       Санитарное состояние пищеблока удовлетворительное. Столовая обеспечена  необходимым количеством кухонной посуды, разделочного инвентаря, но недостаточно  столовых приборов на второй комплект, что не соответствует  п. 4.7.СанПиН 2.4.5. 2409-08. 

        Весь инвентарь и кухонная посуда промаркирована, маркировка соблюдается. Мытьё кухонной посуды осуществляется в двухсекционной ванне. Для мытья посуды, стаканов и столовых приборов установлено 5 раковин.

      Моющие и дезинфицирующие средства хранят в таре изготовителя в специально отведенном месте.  В моечном  помещении вывешены инструкции   на моющие и дезинфицирующие средства. Имеются мерные  емкости для дозирования моющих и обеззараживающих средств.

        Персонал обеспечен специальной санитарной одеждой в количестве три комплекта на одного работника в целях регулярной её замены. Медосмотр и сан.минимум работниками пищеблока пройдены согласно графика  МБУ«Комбината питания».

        Последняя поверка весового оборудования на основании паспорта на весоизмерительное оборудование проводилась 18.03.15 года (просрочен срок проведения очередной поверки).

          Питание льготных категорий учащихся  организуется за счет компенсационных выплат регионального и муниципального бюджетов. Численность учащихся, получающих питание, на момент проверки 19.04.2016г. составила:

	категория
	Всего (чел.)
	том числе:

	
	
	горячее 

питание
	буфетная

 продукция
	примечание

	1.Многодетные
	31
	31
	-
	1 раз в день, стоимость обеда 50руб. 

	2.Малоимущие, опекаемые, приемные семьи.
	82
	82
	-
	1 раз в день, стоимость обеда 25руб. (желающие родители могут доплачивать до стоимости комплекса в классе, что соответствует п.4 раздела №2 Положения).

	3.Организованно по классам.
	330
	302
	28
	Питались по 3 комплексам, стоимостью 25,00руб., 49,00руб. и 50,00руб.

	4.ГПД
	-
	-
	-
	

	5.Свободное меню.
	6
	6
	2
	

	Всего:
	451
	421
	30
	


В нарушение п.6 раздела 3 положения фактическая форма заявки в 5 классах не соответствует установленной по Положению.

Проверена цена блюд, приготовленных на 19.04.2016г. по меню с прейскурантом стоимости блюд МБУ «Комбинат питания». Расхождений не установлено, цены в меню соответствуют прейскуранту. 

При снятии остатков продуктов питания в школьной столовой у заведующей производством Тарасовой О.И. выявлена недостача в сумме 3 476,19 руб.
                   На основании вышеизложенного рекомендовано:

1. Создать условия для хранения продуктов (овощей) в складском помещении, приобрести прибор для измерения влажности.

2. Обеспечить столовую образовательного учреждения, необходимым количеством  столовых приборов, из расчёта не менее двух, на одно посадочное место, в целях соблюдения правил мытья и дезинфекции.

3. При входе в обеденный зал умывальники обеспечить средствами для мытья и сушки рук,  СанПин 2008г 2.4.5.2409-08 п. 3.4.

4. Своевременно подавать заявку на поверку весоизмерительного оборудования.

5. Заявки на питание подавать соответствующей формы,  с учетом требований «Положения об организации горячего питания».

6. Отремонтировать протирочную машину.
7. Погасить недостачу в кассу МБ ЦБ КОиН.
                  В МБОУ «Средняя общеобразовательная школа №2» обучается 867 учащихся, горячим питанием охвачено 697 человек,  процент охвата детей горячим питанием в этом месяцеявляется неплохим- 80%, но для этого образовательного учреждения является характерным нестабильность результата (январь -73%, февраль – 71%). Посадочных мест в столовой – 130, перспектива на увеличение процета охвата детей горячим питанием есть. 
        В общешкольный план работы не введен раздел по формированию культуры здорового питания, но разработан План мероприятий по улучшению организации горячего питания.  В учреждении имеется Положение об организации горячего питания (приказ №4/1 от 11.01.2016), Положение о бракеражной комиссии (приказ №4/1 от 11.01.2016). Изданы приказы о назначении ответственных за питание (№ 138 от 29.08.2015), о создании бракеражной комиссии (№ 146 от 29.08.2015). К сожалению, вопрос организации горячего питания не стоит на внутришкольном контроле, не ведется мониторинг охвата детей горячим питанием по классам. 
        Спланирована и проводится внеклассная работа по формированию культуры здорового питания (конкурсы стенных газет, плакатов, классные часы, внеклассные занятия и т.д.), проводятся родительские собрания (протоколы предоставлены). В рамках ФГОС образовательное учреждение ведет обучение учащихся 1-4х классов по программе «Разговор о правильном питании».  Проведено анкетирование родителей (результаты обрабатываются).
         На момент проверки санитарно-гигиенического состояния пищеблока установлено: количество обучающихся 866человек, в том числе дети из многодетных семей 30 человек, опекаемые 27 человек, малообеспеченные 43 человек. Заявки на питание подаются своевременно, по форме с учётом требований «Положения об организации горячего питания в муниципальном общеобразовательном учреждении».

Обеденный зал столовой имеет 156 посадочных мест.  При входе в столовую установлено 4 раковины для мытья рук, бумажные полотенца, мыло с дозатором.

         В обеденном зале  на информационном стенде расположена вся необходимая информация,  дневное меню и меню для льготного питания  с указанием выхода блюд, цен и калорийности. Меню утверждено директором образовательного учреждения, заверено зав. производством и ответственным за питание.

         Все блюда готовятся в строгом соответствии с технологическими картами. При проверке соблюдения технологии приготовления блюд нарушений не выявлено.

         Произведено контрольное взвешивание готовых блюд, где установлено: 

- капуста тушеная с говядиной 10 порций выходом 50/100, в момент порционирования для комплексного накрытия, фактический вес составил 1503гр (отклонения допустимые);

- котлета по – хлыновски 4шт выходом 100гр, вес составил 400гр – вес в норме;

- горбуша, тушенная в томатном соусе «Дары моря» 5шт выходом 70/70,фактический  вес составил 700гр – вес в норме.

        При контрольном взвешивании готовых блюд отклонений от норм выхода согласно меню не выявлено.

        Все необходимые журналы заполняются своевременно, с учётом требований санитарных правил и норм. Приказ о создании бракеражной комиссии имеется, комиссия в составе 3-х человек.

        Готовая продукция отпускается после снятия пробы. Результаты бракеража регистрируются в «Журнале бракеража готовой кулинарной продукции». Не всеми членами  комиссии оценивается своевременно качество блюда, из-за отсутствия их в данный момент в школе. 

           Складское помещение для хранения пищевых продукто,в имеет температуру 21оС и влажность 55%, в котором хранится консервированная, сыпучая продукция, кондитерские изделия. Скоропортящиеся продукты хранятся в промаркированном холодильном оборудовании. Товарное соседство соблюдают в соответствии с маркировкой на холодильном оборудовании, Для хранения продуктов выделены зоны.

         Санитарное состояние пищеблока удовлетворительное. Столовая обеспечена  необходимым количеством кухонной посуды, разделочного инвентаря. Весь инвентарь и кухонная посуда промаркирована, маркировка соблюдается. Мытьё кухонной посуды осуществляется в  соответствии с требованиями п. 5.8СанПиНа 2.4.5. 2409-08. Мытьё столовой посуды осуществляется в соответствии с требованиями п. 5.9, п.5.10. СанПиНа 2.4.5.2409-08.

          Моющие и дезинфицирующие средства хранят в таре изготовителя в специально отведенном месте.  В моечном  помещении вывешены инструкции   на моющие и дезинфицирующие средства. Имеются мерные  емкости для дозирования моющих и обеззараживающих средств.

          Персонал обеспечен специальной санитарной одеждой в количестве три комплекта на одного работника в целях регулярной её замены.

         Медосмотр и сан.минимум работниками пищеблока пройдены согласно графика  МБУ«Комбината питания». Суточные пробы на комплексные обеды и свободный выбор оставлены в полном объеме.

          Последняя поверка весового оборудования на основании паспорта на весоизмерительное оборудование проводилась 10.04.13 года (просрочено), имеется счет –фактура на оплату поверки весового оборудования.

       Питание льготных категорий учащихся  организуется за счет компенсационных выплат регионального и муниципального бюджетов. Фактическая численность обучающихся, получивших горячее питание на момент проверки 21.04.2016г., составила:

	категория
	Всего (чел.)
	том числе:

	
	
	горячее 

питание
	буфетная

 продукция
	примечание

	1.Многодетные
	29
	29
	-
	1 раз в день, стоимость обеда 50 руб.,

4 человека с доплатой

	2.Малообеспеченные
	41
	41
	-
	1 раз в день, стоимость обеда 25 руб., 

35 человек с доплатой.

	3.Опекаемые, приемные
	21
	21
	-
	1 раз в день, стоимость обеда 25 руб. 



	Итого льготной категории:
	91
	91
	-
	39 человек с доплатой

	5.Организованно по классам.
	221
	221
	-
	Стоимость горячего комплекса №1 -49,70 руб.

Стоимость горячего комплекса №1 -60,25 руб.

В группах продленного дня питалось 4 чел.

	6.Свободное меню через раздачу
	61
	26
	35
	Буфетная продукция – это в основном чай, сок и выпечка.

	Всего:
	373
	338
	35
	


На момент проверки 21.04.2016г.
 фактический охват горячим питанием составил 39,0%.

В нарушение пункта 9 раздела 3 Положения об организации горячего питания социальный педагог Ложкина Е.А. на момент проверки не контролировала лично количество фактически присутствующих в школе обучающихся льготной категории. Фактически учет количества учащихся льготной категории, получающих горячее питание, ведет заведующая производством Жеребкина Е.Н. Табеля учета получения бесплатного питания по всем категориям на момент проверки не были предоставлены. Табеля были оформлены в ходе проверки. 

При снятии остатков продуктов питания в школьной столовой у заведующей производством Жеребкиной Е.Н. выявлена недостача в сумме 478,20 руб.
На основании вышеизложенного рекомедовано:

1. Своевременно подавать заявку на поверку весоизмерительного оборудования.

2. Увеличить количество членов бракеражной комиссии, т.к. в отсутствие одного из участников бракеражной комиссии не снимает ответственность снятия бракеража готовых блюд.

3. Усилить контроль за ведением табелей льготных категорий учащихся.

4. Ввести в общешкольный план работы раздел по формированию культуры здорового питания.

5. Поставить на внутришкольный контроль вопрос организации горячего питания учащихся.

6.  Вести мониторинг охвата детей горячим питанием по классам.

7. Внести недостачу в кассу МБУ ЦБ КОиН.

             В МБНОУ «Гимназия №70» обучается 820 учащихся. Горячим питанием охвачено 600 человек, что составляет 73 %. Для МБНОУ «Гимназия №70» это является очень низким процентом, так как образовательное учреждение на протяжении ряда последних лет показывало 100% ный охват! В столовой 130 посадочных мест, питание организовано на 6 переменах (5+1), резерв для обеспечения 100% охвата детей горячим питанием имеется. 
             В учреждении в общешкольный план работы не введен раздел по формированию культуры здорового питания, имеется Программа по данному направлению (приказ № 244 от 07.09.2015), но она носит формальный характер (предусмотрено обучение учащися в размере 172 часов???). Разработано Положение об организации горячего питания (приказ №189 от 25.08.2015), Положение о бракеражной комиссии (приказ №153 от 13.11.2014),  изданы приказы о назначении ответственного за питание (№245 от 06.10.2015), о создании бракеражной комиссии (№11/ш от 18.01.2016). Вопрос не рассматривается на административных совещаниях, не стоит на внутришкольном контроле. Не ведется внутренний мониторинг охвата детей горячим питанием, сравнительный анализ процента охвата по классам. Внеклассная работа по формированию культуры здорового питания спланирована, в основном, чрез проведение классных часов. С 12.10.2015 по 17.10.2015 в учреждении проведена Неделя здорового питания.

           На момент проверки санитарно-гигиенического состояния пищеблока установлено: количество обучающихся 804человек, в том числе дети из многодетных семей 30 человек, опекаемые 14 человек, малообеспеченные 31 человек. Заявки на питание подаются своевременно, по форме с учётом требований «Положения об организации горячего питания в муниципальном общеобразовательном учреждении».

            Обеденный зал столовой имеет 180 посадочных мест.  При входе в столовую установлено 4 раковины для мытья рук, бумажные полотенца, мыло с дозатором имеется.

            В обеденном зале  на информационном стенде расположена вся необходимая информация,  дневное меню и меню для льготного питания  с указанием выхода блюд, цен и калорийности. Меню утверждено директором образовательного учреждения, заверено зав. производством и ответственным за питание. Цены проверены в соответствии с прейскурантом цен, нарушения не выявлены. При проверке технологии приготовления блюд нарушений не выявлено.

Произведено контрольное взвешивание готовых блюд, где установлено: 

- биточек мясной 10шт выходом 80гр, вес составил 805гр - вес в норме (отклонения допустимые);

- горбуша, запеченная с сыром 2шт выходом 80гр, вес составил 160гр – вес в норме.

При контрольном взвешивании готовых блюд отклонений от норм выхода согласно меню не выявлено.

          Все необходимые журналы заполняются своевременно, с учётом требований санитарных правил и норм. 

          Вся готовая продукция реализуется  только после снятия проб бракеражной комиссией, в составе 3 человек. Результаты бракеража регистрируются в «Журнале бракеража готовой кулинарной продукции». В состав бракеражной комиссии, в соответствии с приказом, входит 4 человека.

         Складское помещение для хранения пищевых продуктов имеет температуру + 24 градусов и 66% влажности: крупы хранятся с нарушениями температурного режима. Скоропортящиеся продукты хранятся в промаркированном холодильном оборудовании. Товарное соседство соблюдают в соответствии с маркировкой на холодильном оборудовании. Зоны для хранения продуктов разделены.

         Санитарное состояние пищеблока удовлетворительное. Столовая обеспечена  необходимым количеством кухонной посуды, разделочного инвентаря. Весь инвентарь и кухонная посуда промаркирована, маркировка соблюдается. Мытьё кухонной посуды осуществляется в  соответствии с требованиями п. 5.8СанПиНа 2.4.5. 2409-08. Мытьё столовой посуды ручным способом осуществляется в несоответствии с требованиями п. 5.10. СанПиНа 2.4.5.2409-08(использования    раковин для мытья рук в количестве 4-х шт).

        Моющие и дезинфицирующие средства хранят в таре изготовителя в специально отведенном месте.  В моечном  помещении вывешены инструкции   на моющие и дезинфицирующие средства. Имеются мерные  емкости для дозирования моющих и обеззараживающих средств.

        Персонал обеспечен специальной санитарной одеждой в количестве три комплекта на одного работника в целях регулярной её замены. Медосмотр и сан.минимум работниками пищеблока пройдены согласно графика  МБУ«Комбината питания».

         Суточные пробы на комплексные обеды и свободный выбор оставлены в полном объеме.

Последняя поверка весового оборудования на основании паспорта на весоизмерительное оборудование проводилась 28.08.14 года (просрочено).
          Питание льготных категорий учащихся организуется за счет средств и компенсационных выплат регионального и муниципального бюджетов. Численность учащихся, получающих горячее питание, на момент проверки 21.04.2016г. составила:

	категория
	Всего (чел.)
	том числе:

	
	
	горячее 

питание
	буфетная

 продукция
	примечание

	1.Многодетные
	27
	27
	-
	1 раз в день, стоимость обеда 50руб. 

	2.Малоимущие, опекаемые, приемные семьи.
	37
	37
	-
	1 раз в день, стоимость обеда 25руб. (желающие родители могут доплачивать до стоимости комплекса в классе, что соответствует п.4 раздела №2 Положения).

	3.Организованно по классам.
	417
	370
	47
	Питались по 2 комплексам, стоимостью 14,75руб. (завтрак), 49,00руб. и 52,60руб. (обед).

	4.ГПД
	33
	-
	33
	

	5.Свободное меню.
	175
	15
	160
	

	Всего:
	689
	449
	240
	


Проверена цена и выход блюд, приготовленных на 21.04.2016г. по меню с прейскурантом стоимости блюд МБУ «Комбинат питания». Расхождений не установлено цена, и выход блюд в меню соответствуют прейскуранту. При снятии остатков продуктов питания в школьной столовой у заведующей производством Петренко Е.В.  выявлена недостача в сумме 489,65 руб.      
На основании вышеизложенного рекомендовано:

1. Своевременно подавать заявку на поверку весоизмерительного оборудования.

2. Заменить раковины для мытья столовой посуды на ванны производственного назначения.

3. Ввести в общешкольный план работы раздел по формированию культуры здорового питания.

4. Поставить на внутришкольный контроль вопрос организации горячего питания учащихся.

5.  Вести мониторинг охвата детей горячим питанием по классам.

6. Внести недостачу в кассу МБУ ЦБ КОиН.

         На основании вышеизложенного комиссией рекомендовано:
Руководителям МБОУ «Средняя общеобразовательная школа № 2» (Саввин И.П..), МБОУ «Гимназия №70» (Болдырева И.А.), МБОУ «Средняя общеобразовательная школа № 22» (Харламова Е.А.) МБОУ «Основная общеобразовательная школа № 33» (Никифорова В.М.) 
· устранить имеющиеся недостатки при организации питания до 01.06.2016;
· устранить нарушения СанПиН 2.4.5.2409-08 на пищеблоках до 01.09.2016;
· внести в кассу МБУ «ЦБ  КОиН» недостачу, обнаруженную при снятии остатков продуктов в школьных столовых до 01.05.2016. 
Председатель комиссии:                                 _____________ Т.Н. Дорошина
Члены комиссии:                                             ____________ Прокопьева О.В. 
                                                                     _______________  Кочеткова И.В.
                                                                     _______________ Саввин И.П.
                                                                     _______________ Болдырева И.А.
Ознакомлены:                                              ______________ Харламова Е.А.
                                                                        ______________ Никифорова В.М.
                                                                                                            11.05.2016г.                                                                                                          
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